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» Les Spécialités Thailandaises 3

%+ Potages €
T1. Potage au poulet et lait de coco,, ...................... 6.50
T2. Potage pattaya (au bocul) . ..........c.coovvrninrnne 6.50
T3. Potage bangkok (au creveltes) .6.50
T4. Potage Thailandais du chef (au po:sson} ,j .6.00
%+ Entrées €
T5. Loempia That... . 5.50
T6. Croqueltes farr;,les Thai ...................................... 6.50
T8. Brochettes scampis Thai / .............................. 12.00
% Plats €
T10. Boeuf sauce curry vert B8 .. ... 14.00
T11. Boeuf saulé aux piments rouges// veeenine 14,00
T12. Boeuf parfumé Thai........ ..o 15.00
T13. Poulet sauce curry w:rl,’ +12.50
T14, Poulet aux piments rougcsl! 12.5[]
T15. Poulet parfumeé That.........cccoooveiniiinrnninnn. 13.50
T17. Pore sauce curry verl ,’ ..11.50
T18. Porc aux piments rouges/i ..11.50
T19. Pore parfomé Thai oo gopnnaniinnn 12.50
T20. Canard sauce curry verl /g .........ooriiivrenen 16.50
T21. Canard sauté aux piments rouges / ............. 16.50
T22. Canard Ti-Pan That (Mlambé au cognac) #F....... 17.50

T23. Gambas Ti-Pan Thai (flambé au cognac , ...... 19.50
T24. Filet de poisson Ti-Pan That

(flambé au cognac { ..................................... 16.50
T25. Scampis sautées au asnllc vemvenennseneneennanees L 8,00
T26. Scampis sautées

aux piments rougcsl B A RS R 18.00
T27. Scampis a la citronnel ..., 18.00
T28. Vermicelles sautés spécial T]la'i’ .................. 14.00

T29. Marmite de fruits de mer et viande Tha'rj ....... 17.00
T30. Scampis Ti-Pan That

(flambé au cognac}’ _______________________________________ 18.50
T31. Riz sauté spécial Thm’ 12.50

«* Menu a 35 € pour 2 personnes **

® Les Menus <3

.

Enirée chaude: Brochettes de porc rissolées
Plats composés de:
1. Canard laqué (sans crépes)
2. Filet de boeuf aux oignons
3. Riz sauté au poulet

#* Menu a 55 € pour 3 personnes **

+» Menu a 85 € pour 4 personnes <

Entrée chaude: Rouleaux de printemps
Plats composés de:
1. Canard laqué (sans crépes)
2. Scampis a l'ail
3. Boeuf aux champignons chinois et bambous
4. Filet de poulet sauce Sichuan piquante

*

Potage: Polage vinaigre piquant Pékinois

Entrée chaude:
Hors d'oeuvre spécial 5 variétés
Plats composés de:

1. Canard laqué (sans crépes)

2. Filet de boeuf sauce poivre noir
3. Cuisses de grenouilles a l'ail
4. Scampis a I'Impérial
5. Poulet aux légumes de saison
6. Riz saulé cantonais

Bénéficiez de 10% de réduction
en venant chercher votre commande en
notre restaurant [sauf sur les menus)

* Tous nos plats sont servis avec du riz blanc
* Pour toute commande a partir de 30€,
kroepoek gratuit !

* Pour toute commande & partir de 60€,
un cadeau surprise !

BUFFET ET TEPPANYAKI

22,80€ (Uniquement les vendredis et samedis soirs
ou communion, anniversaire, mariage, fétes de fin d'année
ou groupe de minimum 50 personnes)

30,00€ a partir de 8 adultes boissons comprises
Uniquement eau ,vin,biére et soft et
ce jusqu’'a 23h.non compris (apéritif et alcool, cafe, the)

- Enfants -
@ -3 ans Gratuit @ -12 ans 50%

(sur présentation de la carte d'identité et carte SIS)
(Les boissons ne sont pas comprises dans le prix,
demandez notre cartes de vins)

§ Buffet froid
§ Buffet chaud

§ Sushi

§ Dim-Sums

§ Teppanyaki grill
§ Bar de dessert

Assortiments

Suite @ un renouvellement de prix,

veuillez consulter nos menus a la carfe si ceux-ci différent.
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